
Doç.Dr. Gökhan CEYHAN Doç.Dr. Celal KURŞUN

Gıda İşleme Bölüm Başkanı Yüksekokul Müdürü

23241 Gıda Analizleri

Fatma Betül TEKİN SAKALLI (Gıda Lab) Tuğba K. ERDEM (ED-Z-22)

10:15
23102 Tahıl Teknolojisi

23241 Gıda Analizleri

Tuğba K. ERDEM (EDZ-22) Muhammet ÇELİK (Gıda Lab)

16:00

23208 Et ve Et Ürünleri Teknolojisi II

Fatma Betül TEKİN SAKALLI (Gıda Lab) Tuğba K. ERDEM (ED-Z-22)

23241 Gıda Analizleri

Tuğba K. ERDEM (EDZ-22) Muhammet ÇELİK (Gıda Lab)

15:00
23108 Gıdalarda Temel İşlemler II

14:00
23108 Gıdalarda Temel İşlemler II

16:00
91104 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi

23238 Bitirme Projesi

Murat AYDEMİR (Gıda Lab)

14:00

Tuğberk ANÇEL (EDZ-22) Muhammet ÇELİK (Gıda Lab)

09:15
23116 İş Sağlığı ve Güvenliği

Muhammet ÇELİK (EDZ-22)

10:15

13:00

11:15

16:00

15:00

23119 Gıdaların Ambalajlanması 23238 Bitirme Projesi

23119 Gıdaların Ambalajlanması 23238 Bitirme Projesi
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08:15
23116 İş Sağlığı ve Güvenliği 23238 Bitirme Projesi

Muhammet ÇELİK (EDZ-22) Murat AYDEMİR (Gıda Lab)

13:00
23108 Gıdalarda Temel İşlemler II 23241 Gıda Analizleri

Tuğba K. ERDEM (EDZ-22) Muhammet ÇELİK (Gıda Lab)

Muhammet ÇELİK (Gıda Lab)

Tuğberk ANÇEL (EDZ-22) Muhammet ÇELİK (Gıda Lab)
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08:15

23210 Süt ve Süt Ürünleri Tekmnolojisi II

Ali AKYILDIZ Tuğba K. ERDEM (EDZ-22)

11:15
23102 Tahıl Teknolojisi

09:15
23102 Tahıl Teknolojisi 23208 Et ve Et Ürünleri Teknolojisi II

23208 Et ve Et Ürünleri Teknolojisi II

Fatma Betül TEKİN SAKALLI (Gıda Lab) Tuğba K. ERDEM (ED-Z-22)

F.Betül TEKİN SAKALLI (EDZ-22)

14:00
23210 Süt ve Süt Ürünleri Tekmnolojisi II

Tuğba K. ERDEM (EDZ-22)

15:00
91104 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi 23210 Süt ve Süt Ürünleri Tekmnolojisi II

13:00
23210 Süt ve Süt Ürünleri Tekmnolojisi II

Tuğba K. ERDEM (EDZ-22)

Ali AKYILDIZ Tuğba K. ERDEM (EDZ-22)

Ç
a

r
şa

m
b

a

08:15
91126 Yabancı Dil-II

N. Ebru AKAY

09:15
91126 Yabancı Dil-II 23203 Meyve ve Sebze İşleme Teknolojisi II 

11:15
91102 Türk Dili II 23203 Meyve ve Sebze İşleme Teknolojisi II 

Arif ÖZGEN F.Betül TEKİN SAKALLI (EDZ-22)

N. Ebru AKAY F.Betül TEKİN SAKALLI (EDZ-22)

10:15
91102 Türk Dili II 23203 Meyve ve Sebze İşleme Teknolojisi II 

Arif ÖZGEN

15:00
23106 Özel Gıdalar Teknolojisi 23238 Bitirme Projesi

Elife KAYA (EDZ-22) Gökhan CEYHAN (Gıda Lab)

16:00
23238 Bitirme Projesi

Elife KAYA (EDZ-22) Gökhan CEYHAN (Gıda Lab)

23106 Özel Gıdalar Teknolojisi

13:00
23106 Özel Gıdalar Teknolojisi 23202 Kalite Güvencesi ve Standartları

Elife KAYA (EDZ-22) Gökhan CEYHAN (Gıda Lab)

14:00
23106 Özel Gıdalar Teknolojisi 23202 Kalite Güvencesi ve Standartları

Elife KAYA (EDZ-22) Gökhan CEYHAN (Gıda Lab)

23126 Enstrümental Analizler 23230 Gıda Biyoteknolojisi

Gökhan CEYHAN (Gıda Lab) Elife KAYA (ED-Z-22)
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08:15

16:00
23104 Gıda Mikrobiyolojisi 23238 Bitirme Projesi

F.Betül TEKİN SAKALLI (EDZ-22) Elife KAYA (Gıda Lab)

Gökhan CEYHAN (Gıda Lab) Elife KAYA (ED-Z-22)
09:15

P
a

z
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23126 Enstrümental Analizler 23230 Gıda Biyoteknolojisi

11:15
23126 Enstrümental Analizler 23230 Gıda Biyoteknolojisi

Gökhan CEYHAN (Gıda Lab) Elife KAYA (ED-Z-22)

10:15

14:00
23104 Gıda Mikrobiyolojisi 23212 Gıda Katkı Maddeleri

F.Betül TEKİN SAKALLI (EDZ-22) Elife KAYA (Gıda Lab)

15:00
23104 Gıda Mikrobiyolojisi 23238 Bitirme Projesi

F.Betül TEKİN SAKALLI (EDZ-22) Elife KAYA (Gıda Lab)

13:00
23104 Gıda Mikrobiyolojisi 23212 Gıda Katkı Maddeleri

F.Betül TEKİN SAKALLI (EDZ-22) Elife KAYA (Gıda Lab)

08:15
23238 Bitirme Projesi

Tuğba K. ERDEM (Gıda Lab 1)/F.Betül TEKİN SAKALLI (Gıda Lab 2)

09:15
23114 Fermente Gıdalar Teknolojisi 23238 Bitirme Projesi

Elife KAYA (EDZ-22)

11:15
23116 Fermente Gıdalar Teknolojisi 23206 Hijyen ve Sanitasyon

Elife KAYA (EDZ-22) F.Betül TEKİN SAKALLI (Gıda Lab)

Tuğba K. ERDEM (Gıda Lab 1)/F.Betül TEKİN SAKALLI (Gıda Lab 2)

10:15
23115 Fermente Gıdalar Teknolojisi 23206 Hijyen ve Sanitasyon

Elife KAYA (EDZ-22) F.Betül TEKİN SAKALLI (Gıda Lab)
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No Ünvanı Adı Soyadı KODU ADI Program G Teo. Uyg. Top. Genel T.

1 Öğr. Gör. Arif ÖZGEN 91102 Türk Dili II Gıda Teknolojileri Prg 1A 2 0 2 2

2 Öğr. Gör. Zeliha KOCA 91104 Atatürk. İlke ve İnk.Tar.II Gıda Teknolojileri Prg 1A 2 0 2 2

3 Öğr. Gör. Fatih Mehmet TÜRK 91126 Yabancı Dil-II Gıda Teknolojileri Prg 1A 2 0 2 2

4 Öğr. Gör. Tuğberk ANÇEL 23118 Gıdaların Ambalajlanması Gıda Teknolojileri Prg 1A 2 0 2 2

23126 Enstrümental Analizler Gıda Teknolojileri Prg 1A 2 1 3

23202 Kalite Güvencesi ve Standartları Gıda Teknolojileri Prg 2A 2 0 2

23238 Bitirme Projesi Gıda Teknolojileri Prg 2A 2 0 2

23106 Özel Gıdalar Teknolojisi Gıda Teknolojileri Prg 1A 3 1 4

23212 Gıda Katkı Maddeleri Gıda Teknolojileri Prg 2A 2 0 2

23230 Gıda Biyoteknolojisi Gıda Teknolojileri Prg 2A 2 1 3

23238 Bitirme Projesi Gıda Teknolojileri Prg 2B 2 0 2

23112 Fermente Gıdalar teknolojisi Gıda Teknolojileri Prg 2A 2 1 3

23102 Tahıl Teknolojisi Gıda Teknolojileri Prg 1A 2 1 3

7 23104 Gıda Mikrobiyolojisi Gıda Teknolojileri Prg 1A 3 1 4

23203 Meyve Sebze İşleme Teknolojisi II Gıda Teknolojileri Prg 2A 2 1 3

23206 Hijyen ve Sanitasyon Gıda Teknolojileri Prg 2A 2 0 2

23238 Bitirme Projesi Gıda Teknolojileri Prg 2C 2 0 2

23108 Gıdalarda Temel İşlemler II Gıda Teknolojileri Prg 2A 2 1 3

23238 Bitirme Projesi Gıda Teknolojileri Prg 2D 2 0 2

23208 Et ve Et Ürünleri Teknolojisi II Gıda Teknolojileri Prg 2A 2 1 3

23240 Gıda Analizleri Gıda Teknolojileri Prg 2A 3 1 4

95104 Endüstriye Dayalı Eğitim Gıda Teknolojileri Prg 1A 0 0 0

23210 Süt ve Süt Ürünleri Teknolojisi II Gıda Teknolojileri Prg 2A 3 1 4

23240 Gıda Analizleri Gıda Teknolojileri Prg 2A 3 1 4

23116 İş Sağlığı ve  Güvenliği Gıda Teknolojileri Prg 1A 2 0 2

23238 Bitirme Projesi Gıda Teknolojileri Prg 2E 2 0 2

95104 Endüstriye Dayalı Eğitim Gıda Teknolojileri Prg 1A 0 0 0

10  Dr.Öğr.Üyesi Murat AYDEMİR 23238 Bitirme Projesi Gıda Teknolojileri Prg 2F 2 0 2 2

Doç. Dr. Gökhan CEYHAN Doç. Dr. Celal KURŞUN

Gıda  İşleme Bölüm Başkanı Yüksek Okul Müdürü

Dr. Öğr. Üyesi
Fatma Betül              TEKİN 

SAKALLI
14

Doç. Dr. 

5 Doç. Dr. Gökhan CEYHAN 7

ÖĞRETİM ELEMANLARINA GÖRE DERS DAĞILIM ÇİZELGESİ

146

ÖĞRETİM ELEMANININ OKUTULAN DERSİN Haftalık Saat Sayısı

Elife KAYA
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8Öğr.Gör.Dr. Muhammet ÇELİK9

8  Dr.Öğr.Üyesi
Tuğba KARABEKMEZ 

ERDEM
16



S OKUTULAN DERSİN Grup Grup Program Ş

KODU ADI Teo. Uyg. Sayısı No Ünvanı Adı Soyadı

1 91102 Türk Dili II 2 0 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 1A Öğr.Gör. Arif ÖZGEN

2 91104 Atatürk. İlke ve İnk.Tar.II 2 0 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 1A Öğr.Gör. Zeliha KOCA

3 91126 Yabancı Dil-II 2 0 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 1A Öğr.Gör. Dr Fatih Mehmet TÜRK

4 23102 Tahıl Teknolojisi 2 1 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 1A Dr. Öğr. Üyesi Fatma Betül TEKİN SAKALLI

5 23104 Gıda Mikrobiyolojisi 3 1 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 1A Dr. Öğr. Üyesi Fatma Betül TEKİN SAKALLI

6 23106 Özel Gıdalar Teknolojisi 3 1 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 1A Doç. Dr. Elife KAYA

7 23108 Gıdalarda Temel İşlemler II 2 1 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 1A Dr. Öğr. Üyesi Tuğba KARABEKMEZ ERDEM

8 23118 Gıdaların Ambalajlanması 2 0 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 1A Öğr.Gör. Tuğberk ANÇEL

9 23126 Enstrümental Analizler 2 1 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 1A Doç. Dr. Gökhan CEYHAN

10 23112 Fermente Gıdalar Teknolojisi 2 1 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 1A Doç. Dr. Elife KAYA

11 95104 Endüstriye Dayalı Eğitim 0 0 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 1A Öğr.Gör. Dr. Muhammet ÇELİK

12 23202 Kalite Güvencesi ve Standartları 2 0 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 2A Doç. Dr. Gökhan CEYHAN

13 23203 Meyve Sebze İşleme Teknolojisi II 2 1 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 2A Dr. Öğr. Üyesi Fatma Betül TEKİN SAKALLI

14 23206 Hijyen ve Sanitasyon 2 0 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 2A Dr. Öğr. Üyesi Fatma Betül TEKİN SAKALLI

15 23208 Et ve Et Ürünleri Teknolojisi II 2 1 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 2A Dr. Öğr. Üyesi Tuğba KARABEKMEZ ERDEM

16 23210 Süt ve Süt ürünleri Teknolojisi II 3 1 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 2A Dr. Öğr. Üyesi Tuğba KARABEKMEZ ERDEM

17 23212 Gıda Katkı Maddeleri 2 0 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 2A Doç. Dr. Elife KAYA

18 23230 Gıda Biyoteknolojisi 2 1 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 2A Doç. Dr. Elife KAYA

19 23240 Gıda Analizleri 3 1 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 2A Öğr.Gör.Dr. Muhammet ÇELİK

20 23238 Bitirme Projesi 2 0 6 2A Gıda Teknolojileri Prg 2A Doç. Dr. Gökhan CEYHAN

21 23238 Bitirme Projesi 2 0 6 2B Gıda Teknolojileri Prg 2A Doç. Dr. Elife KAYA

22 23238 Bitirme Projesi 2 0 6 2C Gıda Teknolojileri Prg 2A Dr. Öğr. Üyesi Fatma Betül TEKİN SAKALLI

23 23238 Bitirme Projesi 2 0 6 2D Gıda Teknolojileri Prg 2A Dr. Öğr. Üyesi Tuğba KARABEKMEZ ERDEM

24 23238 Bitirme Projesi 2 0 6 2E Gıda Teknolojileri Prg 2A Öğr.Gör.Dr. Muhammet ÇELİK

25 23239 Bitirme Projesi 2 0 6 2F Gıda Teknolojileri Prg 2A Dr. Öğr. Üyesi Murat AYDEMİR

26 23116 İş Sağlığı ve Güvenliği 2 0 1 1 Gıda Teknolojileri Prg 1A Öğr.Gör.Dr. Jülide Nacaroğlu Ballı

Doç. Dr. Gökhan CEYHAN Doç. Dr. Celal KURŞUN

Gıda  İşleme Bölüm Başkanı Yüksek Okul Müdürü

 DERSLERE GÖRE DERS DAĞILIM ÇİZELGESİ

Öğretim Elemanının
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